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YTAPAS#

DI CASA

Acciughe con Pane e Pomodoro
Acciughe con pane alla

pummarola

® ©

Scalibada

Peperoni rossi, melanzane, cipolle
servite su fette di pane tostato
oo

Gazpacho della Casa

Gazpacho tradizionale
fatto in casa
00

Carpaccio di Manzo
Carpaccio di manzo alla
maniera di Manchengo
000

Burrata, pomodoro e pesto
fatto in casa
o®

Tartare di Salmone

Tartare di salmone con
insalata di avocado
®»0

Fegato d’Oca Mi-Cuit della Casa

Fegato d'oca mi-cuit
fatto in casa
000

Capra
Formaggio di capra, pomodoro,
ceci croccanti, frutta secca al
miele, formaggio di capra,
noci, uvetta sultanina, mix di
insalate, pomodoro verde,

11,90 Mista

insalata, noci e miele.

boo

Bowl Salmone 13,80

Riso, avocado, salmone,

9000

Xeli

Burrata (100 g) con Pomodoro e Pesto

8,90

8,90

!

6,90

12,90

9,40

13,90

11,90

11,90

Pomodoro, olive, cipolla di
Figuéres, tonno e uovo
sodo. Pomodoro, olive,
cipolla di Figuéres,

tonno e uovo sodo.

13,80

Fegato d'oca, mostarda,
# pomodoro e insalata.

- TAPAS CALDE

Cozze al vino bianco

Cozze al vino bianco
fatte al momento
®0

9,90

Baccala fritto
fatto in casa

Bocconcini di baccala
fritti fatti in casa
® 0

9,90

Tortilla di patate
fatta in casa con insalata

1,20

Frittata di patate con

insalata mista

00

6,90

Peperoni del Padrén
Peperoni del Padrén
saltati

®0

Crocchette di pollo 9,90
Crocchette di pollo

croccanti
®0

Patatine fritte
fatte in casa

Patatine fritte
fatte in casa

4,50

Patate bravas
fatte in casa

Patate bravas fatte in casa
con salsa brava

5,20

Calamari alla romana 9,90
fatti in casa

Calamari alla romana
fatti in casa con salsa

...............................................................................................................................

pomodoro. :
Riso, avocado, salmone, Fego;; d ocg mc?srorda, 4
etk pomodoro e nnso'oic verde.
Fatto in casa, foite gras,
%00 mela, aneto e insalata.
00d
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Vegetariano Contiene Latticini  Uova Pesce  Molluschi  Crostacei  Arachidi

glutine
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Frutta Sedano
a guscio

romana
Cadaqués 11,90
Acciughe, uovo duro,
patata, pomodoro.
Acciughe, uovo duro,
mela, cipolla di Figuéres,
uovo sodo e pomodoro.
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Tagliere Iberico

Prosciutto Serrano, chorizo,
lonza iberica, salsiccia iberica,
formaggio Manchego

€ pane con pomodoro.

80
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4“TAPAS®

DELLA CASA

Da condividere, gustare e vipetere.
SALUMI e

Prosciutto Serrano (50 g)
Prosciutto Serrano

©0

7.90

Prosciutto Iberico (50 g) 9.40

Prosciutto Iberico

00

Prosciutto Bellota (50 g)
Prosciutto Bellota

@0

13.90

3.90

Pane con Pomodoro

Pane con pomodoro

w0

Formaggio Manchego (50 g)  6.90
Formaggio Manchego

A0

Fuet (50 g) 5.90

Salsiccia catalana

o€

1 persona 15.90 2 persona 28.60

Tagliere di Formaggi 1 persona 13.80 2 persone 24.80

4 Formcggi, noci, P ¢

marmellata di cotogne,
uva, pane e uvetta.

L s

Tartare di Manzo (180 g) 18.90

Tartare di manzo

Contorni: patate al forno,
pomodori e peperoni dolci.
200

Pollo Fritto Casalingo 14.90
Pollo impanato

Contorni: patate al forno,

pomodori e peperoni dolci.
eo0e

"% FRUTTI DI MARE

DY ;;l‘; x Cozze in Salsa
"-\‘{/7.'(’ alla Panna Fatta in Casa
\.'

"4 con Patatine Fritte

15.90
SO0

Gamberi alla Griglia  12.90

¥

Cocktail di Gamberi

Lattuga, ananas

11.20

e salsa rosa fatta in casa.
o

16.90

Orata al Forno

Contorni: patate al forno,

pomodori e peperoni dolci.
oe

Paella Mista
o Fideua

| Specialita della casa.
| Tempo di attesa stimato: 25 minuti.
Prezzo a persona.
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Le Nostre Bevande
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ACQUA

ACQUA NATURALE PICCOLA  2.50
ACQUA NATURALE GRANDE  3.50

ACQUA FRIZZANTE PICCOLA  2.90
ACQUA FRIZZANTE GRANDE 4.20
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SANGRIA
BICCHIERE DI SANGRIA 5.20
SANGRIA 1LITRO 21.00

VINO ROSSO ESTIVO 4.80
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BIRRE

BIRRA CATALANA
BIRRA CATALANA ALLA SPINA

PANACHE

BIRRA LEGGERA E RINFRESCANTE CON LIMONE

BIRRE ANALCOLICHE
BIRRA ANALCOLICA
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BIBITE

COCA-COLA
COCA-COLA ZERO
FANTA ARANCIA
FANTA LIMONE
SPRITE

AQUARIUS ARANCIA
AQUARIUS LIMONE
SCHWEPPES TONICA
NESTEA LIMONE

CAFFE
ESPRESSO
AMERICANO
CORTADO
CAFFE LATTE
CAPPUCCINO

e e e

APERITIVI

VERMOUTH / MARTINI
APEROL SPRITZ

CAVA MISTINGUET (CALICE)
MOJITO / PINA COLADA

SUCCHI DI FRUTTA

ARANCIA / MELA

ANANAS / PESCA

TE FREDDO LIPTON ALLA PESCA
LIMONATA

4.90
5.90
5.00
7.90

3.20

LA NOSTRA SELEZIONE DI VINI

L J
CALICE

VINI ROSSI

VINO BODEGA LA
UVA: TEMPRANILLO
ORIGINE: SPAGNA

MASSIA SALA
UVA: MERLOT
ORIGINE: CATALOGNA, SPAGNA

BOSC
UVA: PINOT NERO
ORIGINE: PAYS D'OC, FRANCIA

RIPPA DEL ROBLE
RIBERA DEL DUERO

4.00

4.00

4.50

5.00

VINI BIANCHI

VINO BODEGA LA
UVA: MACABEO
ORIGINE: SPAGNA

MASSIA SALA
UVA: VERDEJO
ORIGINE: SPAGNA

BOSC
UVA: CHARDONNAY
ORIGINE: PAYS D'OC, FRANCIA

BARDOS RUEDA
UVA: VERDEJO

VINI ROSATI

EMINA
UVA: TEMPRANILLO
ORIGINE: RIBERA DEL DUERO, SPAGNA

OHLALA PAYS D'OC
UVE: GARNACHA, SYRAH
ORIGINE: PAYS D'OC, FRANCIA

HACIENDA LOPEZ DE HARO
UVA: GARNACHA

4.00

4.00

4.50

5.00

4.00

4.50

4.50
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BOTTIGLIA

18.50
18.50

19.50

23.00

18.50
18.50

19.50

23.00

18.50

19.50

19.50



