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Moules au Vin

B Moules au vin

9,90

oot
Anchois au Pain a la Tomate 8,90
Anchois avec pain & la tomate g :
= Beignets de Morue Maison 9,90
Beignets de morue frits
: ooe
Escalivade 8,90
Poivrons rouges, aubergines,
et oignons servis sur des foasts Tortilla de Pommes de Terre
o0¢e Maison 1,20
Omelette espagnole
Gaspacho Maison 6,90 traditionnelle
Gaspacho traditionnel maison L
eot
) Poivrons de Padrén 6,90
Carpaccio de Beeuf 12,90 Boivrensda Padndn
Curpoccio de beeuf au (LT
fromage Manchego
Ll L
Burrata (100 g) Tomate et Pesto 9,40 Croquettes de Poulet 9,90
Burrate, tomate et pesto Croquettes de poulet
coc Qo0
Tartare de Saumon 13,90 Frites Mai 450
Tartare de saumon avec avocat rites Maison 9
20c Frites maison
oot
Foie Gras Mi-Cuit Maison 11,90
Foie gras mi-cuit maison Patatas Bravas Maison 5,20
oot Patatas bravas avec
sauce maison
ooc
« Calamars a la Romaine 9,90
. avec Sauce Maison
\ ' Calamars panés
Chavre 11,90 11,90 avec sauce maison
Fromage de chévre, tomate, Mixte Tl
salade, fruits sees et miel Tomate, olives, oignon —
frais, thon et ceuf dur
: (N
Bowl Saumon 13,80 Xeli 13,80 ; Eallagues 11.90

Riz, avocat, saumon
et tomate

tomate et salade
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Végétarion Eufs Laitiers Cacshudtes Paiisan Sulfites Fruits
\ i{ & enque

Foie gras maison, pormme,
fromage emmental, foie gras
mi-cuit maison, pomme,

Séiame

Anchais, ceuf, pommes de terre,
tomate et poivrons grillés

@ ¢

Céleri
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Crustacis Sejn

®© @

Moutarde Mollusques

&
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4TAPASY

DE LA MAISON

Jipa/ttaget, savowrer el reconunencer.

-y CHARCUTERIES

Planche Ibérique

Jambon Serrano, chorizo,

lomo ibérique, saucisson ibérique,

fromage Manchego
et pain & la tomate.

00

Planche de Fromages

4 fromages, noix,
pate de coing, raisins,
pain et olives.

00

v O

Végétarien Sans

Gluten

Jambon Serrano (50 g)

Jambon Serrano

00

Jambon |bérique (50 g)
Jambon Ibérique

00

Jambon Bellota (50 g)
Jambon Bellota

00

Pain a la Tomate
Pain & la tomate

00

--------

7.90

9.40

13.90

3.90

Fromage Manchego (50 g)  6.90

Fromage Manchego
00

Fuet (50 g)

Saucisse seche catalane

00

5.90

1 pers. 15.90 2 pers. 28.60

1 pers. 13.80 2 pers. 24.80
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Paella Mixte

PLATS CHAUDS

ou Fideua

Spécialité de la maison. :
Temps d'attente estimé : 25 minutes.

pl’i}( par personne.

000
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Sans Sans Poisson
Lactose CEufs

Arachides
et Fruits
i coque

> O 0 @

Fruits
de Mer

Graines
de Sésame

¥

Céleri

.............................

Tartare de beeuf (180 g)

Tartare de beeuf

\
\

18.90

Accompagnements : pommes de terre

au four, tomates et poivrons confits.

000

Poulet Frit Maison

Poulet pané

14.90

Accompagnements : pommes de terre

au four, tomates et poivrons confits.

000

% FRUITS DE MER

............................

Moules a la Sauce Creme
Maison avec Frites
000

Gambas a la Plancha
(3]

Cocktail de Crevettes

Salade, ananas

et sauce rose maison.

00

Dorade au Four

000
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Moutarde

Crustaces Lupin

Dioxyde
de Soufre

15.90

12.90

11.20

16.90

Accompagnements : pommes de terre

au four, tomates et poivrons confits.
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Soja
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EAUX
Eau plate petite 2.50

Eau plate grande ~ 3.50

Eau gazeuse petite

2.90

Eau gazeuse grande ~ 4.20

SANGRIA

Verre de sangria 5.20
Sangria 1 litre 21.00
Vin rouge d'été 4.80

BIERES

Biére catalane
Biere catalane pression

PANACHE

Biere légeére et rafraichissante au citron

BIERES SANS ALCOOL

Biére sans alcool

3.80

3.90

3.90
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SOFTS

Coca-Cola
Coca-Cola Zéro
Fanta Orange
Fanta Citron
Sprite

Aquarius Orange
Aquarius Citron
Schweppes Tonic
Nestea Citron

3.00

|

B e e R e

CAFES

Expresso
Ameéricain
Cortado
Café au lait
Cappuccino

2.00
2.30
2.50
2.50
4.20
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Nos Boissons

APERITIFS
Vermouth / Martini 4.90
Aperol Spritz 5.90
Cava Mistinguet (verre) 5.00
Mojito / Pifia Colada 7.90
JUS DE FRUITS
Orange / Pomme
Ananas / Péche
Thé glacé Lipton péche
Limonade
3.20
NOTRE SELECTION DE VINS
VINS ROUGES L0
VERRE BOUTEILLE
VINO BODEGA LA A Pt
Cépage : Tempranillo
Origine : Espagne
MASSIA SALA 4,00 18.50
Cépage : Merlot
Origine : Catalogne, Espagne
BOSC 4.50 19.50
Cépage : Pinot Noir
Origine : Pays d'Oc, France
RIPPA DEL ROBLE 500  23.00
Ribera del Duero
VINS BLANCS
VINO BODEGA LA 400 1850
Cépage : Macabeo
Origine : Espagne
MASSIA SALA 400 1850
Cépage : Verdejo
Origine : Espagne
BOSC 4.50 19.50
Cépage : Chardonnay
Origine : Pays d'Oc, France
BARDOS RUEDA 500  23.00
Cépage : Verdejo
VINS ROSES
EMINA 4.00 18.50
Cépage : Tempranillo
Origine : Ribera del Duero, Espagne
OHLALA PAYS D'OC 4.50 19.50
Cépages : Garnacha, Syrah
Origine : Pays d'Oc, France
HACIENDA LOPEZ DE HARO 4.50 19.50

Cépage : Garnacha




